
КОТЛЬI ПИЩЕВАРОЧНЬIЕ
серия ОМР - ручное опрокидывание
Технические характеристики

,1 - о ; 
,' • 1 
1 • • • • 1 

1 
• � 11 .. . 1 

--' '_'__ J 

Архангельск (8182)63-90-72  
Астана (7172)727-132   
Астрахань (8512)99-46-04   
Барнаул (3852)73-04-60   
Белгород (4722)40-23-64    
Брянск (4832)59-03-52   
Владивосток (423)249-28-31  
Волгоград (844)278-03-48   
Вологда (8172)26-41-59   
Воронеж (473)204-51-73   
Екатеринбург (343)384-55-89 
Иваново (4932)77-34-06  

Ижевск (3412)26-03-58 
Иркутск   (395)279-98-46      
Казань (843)206-01-48   
Калининград (4012)72-03-81 
Калуга (4842)92-23-67    
Кемерово (3842)65-04-62     
Киров (8332)68-02-04    
Краснодар (861)203-40-90   
Красноярск (391)204-63-61  
Курск (4712)77-13-04     
Липецк (4742)52-20-81 
Киргизия (996)312-96-26-47

Магнитогорск (3519)55-03-13   
Москва (495)268-04-70   
Мурманск (8152)59-64-93         
Набережные Челны (8552)20-53-41 
Нижний Новгород (831)429-08-12  
Новокузнецк (3843)20-46-81   
Новосибирск (383)227-86-73    
Омск (3812)21-46-40    
Орел (4862)44-53-42    
Оренбург (3532)37-68-04    
Пенза (8412)22-31-16
Казахстан (772)734-952-31  

Сургут (3462)77-98-35   
Тверь (4822)63-31-35    
Томск (3822)98-41-53    
Тула (4872)74-02-29     
Тюмень (3452)66-21-18   
Ульяновск (8422)24-23-59   
Уфа (347)229-48-12     
Хабаровск (4212)92-98-04  
Челябинск (351)202-03-61  
Череповец (8202)49-02-64  
Ярославль (4852)69-52-93

Пермь (342)205-81-47   
Ростов-на-Дону (863)308-18-15 
Рязань (4912)46-61-64    
Самара (846)206-03-16    
Санкт-Петербург (812)309-46-40 
Саратов (845)249-38-78   
Севастополь (8692)22-31-93 
Симферополь (3652)67-13-56  
Смоленск (4812)29-41-54    
Сочи (862)225-72-31 
Ставрополь (8652)20-65-13      
Таджикистан (992)427-82-92-69 
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Abat I Профессиональное кухонное оборудование 

КОТЛЫ СЕРИИ ОМР 

Опрокидывание с помощью ручного привода 

Миксер 

ПРИМЕНЕНИЕ 

Для приготовления первых, вторых и третьих блюд (в том числе бульонов, супов, каш, пюре и т. д.]. 

Нагрев продукта до+ 100°С. 

Продукты могут приготавливаться как с перемешиванием, так и без перемешивания. 

Цельнотянутый варочный сосуд - отсутствие сварных швов. 

Корпус и сосуд изготовлены из аустенитной нержавеющей стали AISI 304. 

По запросу возможно изготовление варочного сосуда из кислотостойкой нержавеющей стали AISI 316. 

КПЭМ-60-ОМР КПЭМ-100-ОМР КПЭМ-160-ОМР 

Параметры КПЭМ-60-ОМР КПЭМ-100-ОМР КПЭМ-160-ОМР КПЭМ-60-ОМР 
с краном 

Код изделия 19423 19425 19426 19724 

Номинальная потребляемая мощность, кВт 10,2 19,2 19,2 10,2 

Номинальное напряжение, В 3N/PE 400В 50Гц 3N/PE 400В 50Гц 3N/PE 400В 50Гц 3N/PE 400В 50Гц 

Номинальный объем, л 60 100 160 60 

Опрокидывание ручное ручное ручное ручное 

Миксер + + + + 

Время разогрева до +95°С, мин., не более 40 55 60 40 

Диаметр котла, мм 425 652 652 425 

Габаритные размеры, мм 1036х683х1163 1266х861 х1170 1266х861х1243 1036х759х1163 

Масса, кг 133 151 163 136 



• Кран залива воды ----------------------

• Откидная крышка фиксируется
в верхнем положении

• Легкосъемный миксер
Ужесточенная конструкция
миксера-толщина ребер 3 мм

• Плавная регулировка скорости
вращения миксера от О до 120 Jоборотов в минуту ---------------------------------- 1

• Реверс миксера ________________________________________( 

• Опрокидывание с помощью 
\ ручного привода ___ -----------------------------------1 

• Нижний привод миксера

• Сливной кран со внутренним 
диаметром 40 мм [для моделей 
со СЛИВНЫМ краном] --------------------------------------------------

-

КПЭМ-60-ОМР 

с краном 

КПЭМ-100-ОМР 

с краном 

КПЭМ-100-ОМР КПЭМ-160-ОМР 3 РЕЖИМА НАГРЕВА: 
с краном с краном 

19725 19712 -СЛАБЫЙ
19,2 19,2 -СРЕДНИЙ

ЗN/РЕ 400В 50Гц ЗN/РЕ 400В 50Гц 
-СИЛЬНЫЙ

100 160 

ручное ручное 

КПЭМ-160-ОМР 

с краном 

+ + 

2 РЕЖИМА РАБОТЫ МИКСЕРА: 
55 60 

652 652 ВПЕРЕД 
1266х922х1170 1266х922х1243 

ВПЕРЕД- НАЗАД 
154 166 



Архангельск (8182)63-90-72  
Астана (7172)727-132   
Астрахань (8512)99-46-04   
Барнаул (3852)73-04-60   
Белгород (4722)40-23-64    
Брянск (4832)59-03-52   
Владивосток (423)249-28-31  
Волгоград (844)278-03-48   
Вологда (8172)26-41-59   
Воронеж (473)204-51-73   
Екатеринбург (343)384-55-89 
Иваново (4932)77-34-06  

Ижевск (3412)26-03-58 
Иркутск   (395)279-98-46      
Казань (843)206-01-48   
Калининград (4012)72-03-81 
Калуга (4842)92-23-67    
Кемерово (3842)65-04-62     
Киров (8332)68-02-04    
Краснодар (861)203-40-90   
Красноярск (391)204-63-61  
Курск (4712)77-13-04     
Липецк (4742)52-20-81 
Киргизия (996)312-96-26-47

Магнитогорск (3519)55-03-13   
Москва (495)268-04-70   
Мурманск (8152)59-64-93         
Набережные Челны (8552)20-53-41 
Нижний Новгород (831)429-08-12  
Новокузнецк (3843)20-46-81   
Новосибирск (383)227-86-73    
Омск (3812)21-46-40    
Орел (4862)44-53-42    
Оренбург (3532)37-68-04    
Пенза (8412)22-31-16
Казахстан (772)734-952-31  

Сургут (3462)77-98-35   
Тверь (4822)63-31-35    
Томск (3822)98-41-53    
Тула (4872)74-02-29     
Тюмень (3452)66-21-18   
Ульяновск (8422)24-23-59   
Уфа (347)229-48-12     
Хабаровск (4212)92-98-04  
Челябинск (351)202-03-61  
Череповец (8202)49-02-64  
Ярославль (4852)69-52-93

Пермь (342)205-81-47   
Ростов-на-Дону (863)308-18-15 
Рязань (4912)46-61-64    
Самара (846)206-03-16    
Санкт-Петербург (812)309-46-40 
Саратов (845)249-38-78   
Севастополь (8692)22-31-93 
Симферополь (3652)67-13-56  
Смоленск (4812)29-41-54    
Сочи (862)225-72-31 
Ставрополь (8652)20-65-13      
Таджикистан (992)427-82-92-69 

Единый адрес для всех регионов: atz@nt-rt.ru || www.abat.nt-rt.ru 

mailto:atz@nt-rt.ru
http://www.abat.nt-rt.ru



